
ALTICATO GRAPPA DI CHIANTI  

 
ALCOL SVOLTO 42,0% 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Grappa ottenuto dalla distillazione 

artigianale in alambicchi di rame, con l’antico 

sistema a “bagnomaria”, di vinacce di 

torchiatura delle uve impiegate per la 

produzione del vino Alticato. 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GRAPPA 
AZIENDA AGRICOLA TREQUANDA S.R.L.  

ALCOHOL DEVELOPED  42 % Vol  

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS 
“Grappa” produced trough handmade distillation in copper stills with the old system “in a bain marie“of pressed marcs of the grapes used for the 
production  of Alticato wine. 


